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Apéro—-snack:
Olivcn und Farmcsan mit hausgcmachtcm brot

Four l’apéro : olives et Farmesan avec Pain fait maison

Snack: O]ives and Parmesan with homemade bread

Tagcssuppc
Fotage dujour
soup of the clag

12~

Klarc Flcischbri]hc mit Fladll
Boui”on (élestine
(lear soup with Pancal(e striPs

9~

Suppcn /. Salatc/ Vorspciscn..

F rfrischende Wiirfel von Melonen und Gurken
an Honig—-Thymianclressing, mit \Walliser Rohschinken

Sa!ac{e de melon et concombres avccjambon cruet Clressing au thgm

Melon~cucumber~sa]ad with raw ham on a l’ionegdchgme«lressing

G/L

Ziegenfrischkase an knackigem 5alatBOUquct mit Randen,

Frcisclbccrcn und caramelisierten Hasclnilssen
Fromage frais de chevre sur sa!ade, avec betteraves rouge et noisettes

(Goat cheese on saia&, with beetroots and caramelized hazelnuts

18.~L/N

Qu inoa~Orzo-Halat

mit Gri“gcmiisc, Kuccola und BPurrata, an Limcttcndrcssing

Salac{e de Qpinoa et Orzo avec legumes, roquette et Burrata
Qpinoa—Orzo~sa]a& with gri”ed vegetables, rocket and Burrata

19-/27~
Hein/gross

HaUsgcr‘éUChcrtcs Hirschcarpaccio
mit Ruccola & zarten Hobclkéscsp’énen

CarPaccio de cerffumé avec roquctte et Fromagc arebibes

Smoked stag carPaccio with rocket and hard cheese

18~/25-~
Hein/gross

L/G

L



4%

Qyicl’xc avec poireaux’ pommes de terre, pommes ct Fromagc
sur un nid de salade

Qyichc with leek, Potatoes, aPPles and cheese on a green salad

ﬁ! J

__g Wa”iscr—Tc”cr 30~ |

82 T rockenfleisch, Rohschinken, Rolﬂcssspeck, Saaser [Jauswurst

V) | und Hobelkase

g Assiette Valaisannc: viande séclﬁée,Jambon cru, lard séché,

_;6 saucisse et Fromagc d’alpage

€ Flatter of cheese slﬂavings and different air-dried meat from the va”eg

Q

O

D) Hobclkésc:rclkr 50~ L
For’cion de Fromage a rebibes/ For’cion of cheese sl—xavings

By

\§ Goldbraun gcbratcnc R &sti mit gri“icrtcm Spcck und SPicgclci 26~ LE

g Rosti avec lard gri”é et oeuf / Rosti with bacon and egg

E:

\f’) Walliser Fondue (ab 2 Personen) P'F‘ 29~ G/

.ﬁ Fondue Valaisanne / Traditional cheese fondue

0

5

]._.

§ Knackig bunter 5ommcrsalat mit gcbratcncn 5trci¥cn von

& Saladc melée d’¢té avec des lamelles réti de:

43._ Fresh mixed sommersalad with s’cripes of roasted:

(% - Lamm{:ilct / filet d’agneau/ lamb fillet 32.~

i
~ Foulctbrust / supréme de Poulet/ chickenbreast 27~
abcrbackenc Canncloni mit 5Pinat und Riccotta 25~ /G
Carme!oni aux éPinarcls et Riccotta
Spinach—Riccot‘ca—Cannc!oni
Cholera~Stern‘ im Blattsalatnest — Bléttcrtcigkuchcn mit 29~ G/L
Lauch, Kartog:cln, Apfcln und Kaclcttc‘(ﬁsc E



) %
Hauptspcnscn %z

Mega-Burger: 200g Rindshamburger, Blattsalat, Zwiebeln,
Raclettekise, Gn’uspcck, T omaten und Spicgclci

200g Steak de boeuf hache¢, salade, oignons, fromage, lard,

tomates et oeuf

200g Bccxcburgcr, salad, onions, checsc, bacon, tomatoes, fried egg

(mﬂ: Fommcs, avec frites, with french fries + 4‘.00)

29~

chi—f)urgcrz Kidncgbohncn—Gcmﬁsc—Fattg, hausgcmachtcs
K urkumabrstchen, Salat, Zwiebeln, Racletteksse, | omaten,
Gurkcn und Joghurtsauec

Fattg d haricots rouge et légumcs, salade, oignons, Fromage, tomates,
concombres et sauce 3aourt
Recujeans and vege’cab!es Patty, homemade turmeric~}3un, salacl, onions,

cheesc, tomatoes, cucumber ancljogurt sauce

(mit Fommcs, avec frites, with french fries + 4’.00)

29~

f:cin gcschnittcncs Roastbeef an T artarsauce
an grunem Salatbouquct

Koastbemc avec sauce Tartar, avec un bouquet de salade verte

Roastbccf with tartarsauce on a green salad

(mit Fommcs, avec frites, with french fries + ‘1200}

51~

G/L

G/L
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KINDERKARTE

Preise fiur Kinder bis 12 Jahre / [ rwachsenen-Portion mit AuFPrcis méglich

Portion Pommes [Frites Hein/gross

Bibi—-_rc"cr 15.~
Chicken Nuggets mit Fommes [rites
Fumba—-Tc"cr 15~
Paniertes Schweineschnitzel mit Fommes [rites
Esca]ope de porc Panée avec Pommes~Frites
breaded Pori( schnitzel with french fries
Ca]imcro~Tc”cr 1%~
Pasta mit T omatensauce

8-/12~

Fleischdeklaration:

Schweinefleisch: Schweiz / Rindfleisch: Schweiz/ Stidamerika

Hirsch- und Lammfleisch: Neuseeland* / Poulet: Schweiz

* kann mit hormonellen oder nichthormonellen Leistungsforderern erzeugt worden sein

Brotdeklaration:

Unser serviertes Brot wird hier im Restaurant Gletschergrotte selber gebacken.
(Ausgenommen Brot fur Fondue, welches wir bei der Backerei Domino, Saas-Fee beziehen,
und separat deklariertes Brot)

Allergene: G= Gluten / L= Laktose / N= Nusse / E= Ei
Unser Personal berat Sie gerne fur weitere Informationen bezlglich Nahrungsmittelallergien

G/E






